Marjapiirakka

Lahde: http://papunet.net/kuva/ruuanlaitto/leivonnaiset
Tulostusversio: http://papunet.net/kuva/vinkit/tulostettavia-sisat
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1 paketti valmista murotaikinaa pakasteesta
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1/2 desilitraa sokeria
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1 kananmuna

1 teelusikallinen vaniljasokeria




margariinia voiteluun.




Aloita valmistus

1. Laita uuni lampenemaan.
Valitse lampdtilaksi 200 astetta.

2. Ota murotaikinapaketti pakasteesta sulamaan
huoneen lampoon.
Valmista silla aikaa tayte.

R

SUNNUNTAI |

W Tpa anniaful win .
g T AT
e




Valmista tayte

1. Kaada kermaviilipurkin sisalté kulhoon.

2. Lisaa sokeri.




3. Lisaa kananmuna.

4. Lisaa 1 teelusikallinen vaniljasokeria.
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5. Sekoita kulhossa olevat ainekset tasaiseksss&sk

6. Jata seos odottamaan.
Valmista seuraavaksi pohja.
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Valmista pohja

1. Voitele piirakkavuoka margariinilla.




2. Painele murotaikina piirakkavuoan pohjalle jaraille.
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Tayta ja paista piirakka

1. Levita marjat taikinan paalle vuokaan.

2. Kaada kermaviilitayte marjojen paalle.




3. Laita piirakka uuniin.

4. Paista 40 minuuttia.




5. Nosta kypséa piirakka uunista.

6. Sammuta uuni.
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Marjapiirakka on valmis!

17



