Juustoinen pekonisienikeitto

4009 herkkusienia

2 pienté sipulia tai 1 iso sipuli
1409 pekonia

7dI vetta

2kpl kanaliemikuutiota

2rkl vehngjauhoja

1dl ruokakermaa

Y5pkt koskenlaskijajuusto, voimakas

tarvittaessa suolaa maun mukaan

tuoretta leipaa

Tarvikkeet:

Leikkuulauta
veitsi
paistinpannu
kattila
paistinlasta

mitta-astia

ruokalusikka

sakset

Tekijat: Tiia, Tiina, Hanna, JuBskka



TyGvaiheet:

1. Pese kadet.

2. Kuori sipuliKayta apuna veista.

3. Poista kannat (jalat) herkkusienista.




Tarkistagetta herkkusienien ladissa ei
ole roskia / multaa.

Puhdistamahdolliset roska
herkkusienista veden alledduuhtele ne
nopeasti, etteivat sienet vety.

Pilko sipulit pieniksi kuutioiksi.

Viipaloi herkkusienetlos sienet ovat
isoja, kuutioi ne.

Viipaloi pekoni ohuiksi siivuiksi.




8. Aseta paistinpannu levylle.

0. Laita pekonit kylmélle pannulle.

10. Laita levy taydelle teholle.

11 Paista pekoni rapeaksi.




12. Lisagoukkoon pilkottu sipuli jadske
levyn lampétilaa hiemarRaista, kunnes
sipuli on hieman pehmennyt.

13. Lis&a joukkoon pilkotut herkkusienet.
Paista, kunnes sienet pehmenevat.

14. Ripottele tasaisesti 2 rkl vehnéjauhoja
seoksen paalle&sekoita vehnajauhot |
seoksen joukkoon tasaisesti.




15. Sammuta levyNosta paistinpannu
liedelta.

16. Aseta kattila tyopoydalle.

17.




18. Mittaa mitta-astiaan7dl vetta.

19. Kaada vesi pekonisipulisieniseoksen sekaan.




20. Murusta joukkoon 1,5 2 kpl kanaliemikuutiota.

21 Avaa saksilla kermapurkki.

22. Mittaa mittaastiaan 1dl kermaa.




23. Lisagkermaseoksen joukkoon.

24, Siirrd kattildiedelle.Kaanna levy taydelle teholle.




25. Sekoita seosta, kunnes seos kiehahtaa.

26. Vahenna lieden tehoa.

27. Anna kehua hiljalleen n. 10 minuuttia
valilla sekoittaen.




28. Nostakattila liedeltéd ja sammuta levy.

29. Pilko koskenlaskijajuusto pienimmiksi
kuutioiksi, n. kuuteen osaan.

30. Lisaa koskenlaskijajuusto keiton sekaan ja
anna sulaal aita kattila liedelle ja k&d&nna
levy puoliteholle.Sekoita.






