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Keitetty spagetti tai pasta

4 annosta

Tulostusversio: https://papunet.net/materiaali/ruokaohjeet-lisukkeet/



TYOVALINEET JA TARVIKKEET iso kattila puinen haarukka tai kauha ajastin / munakello
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400 grammaa spagettia tai
pastaa

N

1 teelusikallinen suolaa

1 ruokalusikallinen ruokaodljya

2 litraa kylmaa vetta




1 tl suolaa

2 litraa vetta

1 rkl ruokaoljya

Lisaa kattilaan
vesi, suola ja ruokaolyy.



Laita kattila liedelle.
Valitse keittolampotila.
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Kun vesi kiehuu,

pienenna keittolampotilaa.
Lisaa kattilaan spagetti ja
sekoita.

Keita 7-9 minuuttia.



Sammuta virta liedesta. Kaada spagetti lavikkoon.
Kaanna katkaisija 0-asentoon. Valuta vesi pois.



Kaada spagetiti takaisin Tarjoa keitetty spagetti
kattilaan. jauhelihakastikkeen
tal ketsupin kanssa.



Lopuksi

Laita tarvikkeet kaappiin. Tiskaa likaiset astiat.

Pyyhi poydat.
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